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SELECCION NACIONAL DE COCTELERIA - SNC 2026
ELIMINATORIAS NACIONALES COPA

“Ariel Lomban”
Rumbo al 732 IBA WORLD COCKTAIL CHAMPIONSHIP — MACAU 2026

Reglas y regulaciones

1. La competicidn esta abierta a los miembros de la Asociacion Mutual de Barmen y Afines
de la Republica Argentina (A.M.B.A.) que cuenten con sus cuotas al dia, asociados con deuda
consultar plan de pago bonificado para el Certamen.

2. Los ya socios de AMBA al 01/07/2026 para participar solo deberan tener el afio 2026
abonado més inscripcién de $70000.-

Los asociados con cuota social abonada de forma ininterrumpida desde hace 7 afios,
deberadn abonar un bono de $10000 y seran acreedores de un sorteo el dia del certamen.

2.1 Los no socios, se podran inscribir abonando $70000.- de inscripcion mas el costo de su
afiliacion anual de AMBA, la misma se realizara mediante nuestro sitio Web
www.ambadeargentina.com.ar opcién “Asociarme”.

2.2 Todo pago debera efectuarse Unicamente mediante la cuenta de la Asociacién Mutual de
Barmen y Afines de la Republica Argentina, CUIT N° 30-52689260-3 BANCO CREDICOOP
SUCURSAL N°39 SAN CRISTOBAL (CABA) CUENTA N° 40031/2, opciéon CBU N° 19100391
55003904003128, ALIAS: RELOJ.SANTA.LIMA vy enviando via e-mail foto/imagen
comprobante depédsito a ambadeargentina@hotmail.com con copia a
certamenes@ambadeargentina.com.ar asunto: “Comprobante de pago e inscripcién al SNC
2026”

2.3 Los participantes tendran tiempo para enviar la receta de su creacion mediante el
formulario oficial de inscripcion adjunto, a partir del 05/06/2026 hasta el 05/07/2026 a las
22 hs, a ambadeargentina@hotmail.com con copia a certamenes@ambadeargentina.com.ar
asunto: “Receta SNC 2026”

2.4 Las recetas seran recibidas por la Comision Organizadora de AMBA mas no exime al
competidor deba presentarse con 2 (dos) copias tipeadas en PC e impresas al subir a escena.
Caso contrario se descontaran puntos.

2.5 Los ganadores se daran a conocer al cierre del evento, las ubicaciones del total de los
competidores seran publicadas en www.ambadeargentina.com.ar con posterioridad.

3. El comité de AMBA se reserva el derecho de rechazar cualquier competidor, receta o
nombre de receta considerado inaceptable.
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4. El céctel a preparar por todo concursante tiene que ser de creacidn propia y debera tener
un nombre acorde, que no haga alusion a obscenidades.

5. Antes de la competicion, el Comité revisard todas las recetas para su verificacion y
posterior aprobacion.

6. La competicion abrird sus puertas al publico el dia 09/07/2026 a partir de las 15 hs. en
auditorio UTHGRA - Av. de Mayo 930 — CABA..

7. Las recetas pasaran a ser propiedad de AMBA, la cual se reserva el derecho a utilizarla
como la imagen del competidor para los fines que la institucién crea conveniente.

8. La categoria de la competencia sera BARTENDER CHOICE debiéndose luego modificarse
las recetas ganadoras de acuerdo a las reglas y patrocinadores participantes del evento en
MACAU — CHINA.

9. En esta competicién los primeros puestos de cada categoria (Clasico/Flair) tendran la
posibilidad de representar a nuestro pais en el 73° WORLD COCKTAIL CHAMPIONSHIP
MACAU - CHINA del 19 al 24/10 del 2026 con un paquete de 5 noches de alojamiento en
Hotel 5 estrellas con todos los almuerzos y cenas (incluidas cena de gala y bienvenida),
Master classes, city tours, hospitality suites y visitas. (No incluye aéreos/ si traslado
aeropuerto-hotel ida y vuelta).

10. El pre-briefing serd el dia 05/07/2026 via on-line y su horario se dara a conocer el mismo
dia mediante el grupo WhatsApp AMBA difusion; y el briefing principal/presencial se
realizara el mismo dia 09/07/2025 a las 13:30 hs. (para realizar sorteo de pasadas al stage)
en el lugar de la competencia y antes de la misma, debiendo los participantes presentarse a
las 13 hs. en el area de concentracion, las demoras tendran penalizaciones aplicadas en la
puntuacion.

Los ganadores de ambas categorias deberan tener su documentacion al dia y reserva de
aéreo cancelada al 09/08/2026, caso contrario sera el 2° lugar quien lo suplante y asi
sucesivamente en caso el 2° lugar tampoco llegue a cumplir con lo solicitado.

11. POR EL HECHO DE PARTICIPAR EN EL CERTAMEN, SE ACEPTAN DE CONFORMIDAD TODAS
LAS CLAUSULAS EN EL PRESENTE REGLAMENTO. El jurado estara conformado por un selecto
panel de jueces tanto de Degustacidn como de Técnica, su decisién es Unica e inobjetable
siendo los mismos un érgano independiente sobre el cual AMBA no tiene injerencia ni
responsabilidad sobre sus decisiones.

RECETA
1. El contenido de bebidas alcohdlicas total del coctel no excederd los 90 (noventa)

mililitros a los cuales podran sumarse 2 golpes/dashes de bitter/s.
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El contenido total de liquido del céctel no superara los 250 ml. Pudiendo ser los
restantes, hielo u otros sélidos (limdn, hierbas, u otros)

Las féormulas no deben contener mas de 6 (seis) ingredientes, alcohdlicos y no
alcohdlicos.

La receta serd expresada en mililitros (ml.). Las cantidades de frutas, hierbas, vegetales
o similares, que sean usados como ingredientes dentro del céctel deben cuantificarse en
gramos dentro de la hoja de férmulas con la medida exacta.

Las herramientas, cristaleria, bebidas e insumos necesarios para el desarrollo de sus
cocteles seran proporcionadas por los propios competidores.

Las bebidas seran servidas de mayor a menor segln su contenido alcohdlico y por
ultimo las sin alcohol.

Las bebidas podran ser medidas con jiggers u otros elementos para medicion de liquidos,
picos dosificadores, o ser vertidos libremente (free pouring).

Los coécteles podran ser preparados utilizando los siguientes métodos: directo,
construido, swizzle, escanciado, batido, refrescado o licuado.

Los productos a utilizarse seran de libre eleccién mds tendrdn un bonus extra aquellos
que utilicen los productos Sponsor que se vayan sumando hasta el 15 de Junio para la
presentacién de recetas.

Se realizardn 3 cécteles de autor de una misma receta y en 5 minutos para los
competidores CATEGORIA FLAIR y, 5 cicteles en 6 minutos para CATEGORIA CLASICO.

La receta debera presentar los ingredientes, con cantidades, ya que la exactitud del
coctel serd calificada como Working Flair en DICHA CATEGORIA AL IGUAL QUE LO SERA
EN CLASICO.

Ingredientes:

Los competidores podran utilizar cualquier bebida envasada, rotulada que se venda
comercialmente y serd proporcionado por ellos mismos.

No se permitira el uso de productos caseros sin RNPA.

En adicidn al punto anterior, sélo se permitira la utilizacién de Té (Camelia Sinensis), frio
o caliente, de la marca que se desee, siendo 30 ml. lo minimo que debera contener en la
receta. En el caso utilizar este ingrediente, presentar al juez de concentracion una
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muestra adicional de 90 ml. para el chequeo del insumo y en caso de que hubiera
agregado de otro ingrediente serfa penalizado. Esta muestra debera estar etiquetado
con nombre y apellido del competidor.

Los jugos deberan ser preparados durante la concentracion y bajo la supervision del juez
de la misma. El té (en caso de ser utilizado) podra llevarse listo como “Home made”
correctamente etiquetado.

Los productos lacteos autorizados serdn comerciales: todos estos productos deberan
estar en sus empaques originales y cerrados.

No se podra usar fuego ni llamas, a excepcion de pequeiios sopletes para caramelizar
fruta o azlcar.

Los concursantes son responsable de suministrarse sus propios insumos alcohélicos y no
alcohdlicos que fueran a utilizar.

Cualquier sustitucién o ingrediente cuestionable en la receta de un competidor debera
contar con la aprobacion del Comité de AMBA via e-mail Y EN ULTIMA INSTANCIA
durante el briefing (no recomendable).

La sustitucion y/o exclusién de un producto ante un problema, serd reemplazado por
uno similar de la misma categoria o eliminado, en este caso solo aplicable para un solo
ingrediente. Sélo en caso excepcional.

Decoraciones:

1.

2.

En el momento previo del abandono de la concentracion para competir, el participante
(ambas categorias) contara con 15 (quince) minutos para preparar las decoraciones de
sus cActeles, bajo la supervisidn del juez de concentracidn.

Todas las decoraciones y guarniciones deben ser comestibles. El uso de flores
comestibles, frutas, hierbas, hojas, especias y verduras, incluyendo cortezas, cascaras de
frutas, cdscaras, semillas de frutas, ramitas y tallos, etc. estan permitidos. Flores
utilizadas en la bebida como decoracidn estan también autorizadas y deben ser de una
variedad comestible, se pueden utilizar escarbadientes, palillos brochette, y no sera
permitido el uso de cotillén, caramelos o golosinas.

Las decoraciones, los ingredientes previos y procesos previos (texturizar, colorear,
deshidratar, etc.) que las conformen solo serdn validas si dichos procesos se llevan a
cabo en los 15 (quince) minutos que se otorgan para ello.
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4. Las decoraciones pueden montarse sobre selecciones de copas, tenedores, pinchos,
palillos, paja u otros accesorios comunes para después montarlas en los cocteles.

5. Todas las decoraciones que toquen el liquido se consideran ingredientes. Exprimir la piel
de los citricos, el uso de un vaporizador (vapor 6 aerosol), también serd considerado
como ingrediente. El jurado Degustador podra deducir puntos si la decoracién cae o
gotea dentro de la cristaleria.

6. Las decoraciones que sean consideradas como un modificador (cereza de cocktail,
cascara de frutas, olivas, etc.), o todo aquello que formando parte de la decoracidn
toque el liquido, contara como un ingrediente mas.

7. Los productos artificiales no seran permitidos. Excepcion: Ej.: Esencia de vainilla, agua
de azahar, humo liquido o consultar a ambadeargentina@hotmail.com con copia a
certdmenes@ambadeargentina.com.ar

8. Las decoraciones no podran exhibir marcas comerciales, salvo de los patrocinadores.

9. Las decoraciones solamente pueden ser colocadas en la cristaleria una vez iniciada la
competicion. La colocacion de la decoracién en la copa o vaso antes de preparar el
coctel serd penalizada.

10. No se puede introducir hielo en la cristaleria antes del inicio de la actuacién.

11. Condimentos como sal, azlcar, pimienta, nuez moscada y otros internacionalmente
utilizados seran permitidos y contardn como ingredientes ya que estan destinados a ser
parte del sabor de la bebida, a pesar de que estdn en el borde, por lo que se
consideraran como ingredientes.

12. No esta permitido colocar la decoracién en la cristaleria antes de preparar el coctel.

13. Cualquier adorno cuestionable deberd contar con la aprobacién del comité de AMBA.

14. Jugos frescos: se permitird a los competidores producir jugo fresco (frutas, hortalizas,
etc.) en 5 (cinco) minutos, inmediatamente terminada la preparacién de decoraciones.

Formato

1. Al ingreso a la locacién, los COMPETIDORES, ingresardn a la concentracién, donde

solamente se ausentaran para desarrollar su rutina (o bajo la autorizacion del juez de
concentracién) y una vez que haya participado se retirard de la concentracién. El no
cumplimiento de esta norma es motivo de descalificacién.
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La excelente presencia personal asociada al perfil profesional que nos represente serd
tenida en cuenta.

Teléfonos celulares dentro de la concentracidn que no sean utilizados para escuchar la
musica de su rutina (competidores FLAIR), serdn removidos del area de concentracion y
el propietario penalizado, si algin competidor de cualquier de las categorias desea una
foto debera solicitar al Juez de la Concentracion que se la tome, competidor al que se le
encuentre comunicandose con el exterior por texto y/o llamada serd penalizado.

La forma y el estilo de hielo que utilice el participante se basardn en funcién a su
disponibilidad.

Las botellas estaran cerradas y rotuladas, caso contrario el jurado de concentracion
testeara botellas empezadas sin que esto desacredite o reste puntos a menos que el
producto original se encuentre adulterado, causal de descalificacién.

Todos los competidores se medirdn en esta Unica etapa. El orden de salida para elaborar
el coctel como cualquier tipo de dudas sera dado en el Briefing sin derecho a reclamo
alguno a posteriori del mismo. El competidor que obtenga los mas altos promedios de
puntaje entre técnica y degustacion serd ganador. En caso de empate prevalece quien
tenga mejor puntaje en sabor.

Los competidores tendran 2 (dos) minutos para el armado de su mise en place. Cuando
el competidor termine su rutina, el camarero tomard sus cécteles y los entregard al
jurado de degustacion.

Los competidores permaneceran en la etapa hasta que se les anuncie su retiro, luego las
estaciones seran limpiadas por ellos mismos y los asistentes para el préximo grupo de
competidores. Este procedimiento continuara a través de toda la etapa.

Si el competidor excede el limite de tiempo serd penado por el jurado técnico.

Todas las decisiones del Comité de AMBA y sus colaboradores seran finales e
inapelables.

La puntuacion sera tabulada de la siguiente manera:

Impresién general del coctel

1. La impresidn general del trago sera usada solamente en caso de empate, no sera tenida
en consideracion sino hasta el momento que llegue el empate.

Jurado de Técnica y Eficiencia
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2. El Jurado de Técnica y Eficiencia debera ser una entidad independiente y no debera tener
influencia sobre el Jurado de Degustacion.

El Comité de AMBA deberd asegurarse de que los jueces no juzgaran a competidores con
guienes estén asociados o mantengan relacion alguna

3. CATEGORIA CLASICO: la planilla de puntaje técnico sera de un maximo de 250 (dos cientos
cincuenta) puntos. Los puntos descriptos o representados en cada criterio pueden ser
puntualizados en una escala de 0 (cero) a un maximo de 65 (sesenta y cinco) puntos.

4. Los jueces deberan asegurarse de que el nUmero de céctel en la cristaleria corresponde
con el nimero de su planilla de puntuacién.

5. Los jueces deberan firmar la planilla de puntuacién en el dorso de la misma y abajo
aclarar con letra legible su nombre y apellido, el competidor puede solicitar al mismo le
muestre que esto se haya cumplido. Los jueces no deben totalizar sus puntajes, deben
marcar claro y limpio sus puntuaciones sin enmiendas ni tachaduras y entregar la planilla al
comité de puntaje.

6. Solo el promedio final de puntaje y posicidn en el torneo serd entregado al competidor,
dentro de los tiempos posibles y no antes.

7. La cantidad de jueces dependera de la cantidad de competidores por ronda y esta a su vez
a la cantidad total de inscriptos.

CATEGORIA FLAIR

1. Los competidores de flair deben llevar sus botellas para la competencia, y éstas se
inspeccionaran después del sorteo numérico y el control de la musica.

2. Los competidores deben proporcionar su propio pendrive y respaldo “Drive”, debe estar
etiquetado con el nombre del competidor y el titulo de la cancidn.

3. Todos los equipos y botellas deben almacenarse en cajas y prolijamente en la parte
trasera de la concentracion.

4. Rellenado de botellas: Cantidades
WORKING FLAIR: un minimo de 60%
EXHIBITION FLAIR: un minimo de % onza (1.5 cl.)
El encintado sdlo se permitira a efectos de asegurar los picos en las botellas y sélo una
vuelta en el cuerpo de la botella.

5. Las bebidas alcohdlicas deberan ir en sus botellas originales sin excepcion.

Av. Juan de Garay 1927 Buenos Aires — Argentina
E-mail: certamenes@ambadeargentina.com.ar
www.ambadeargentina.com.ar



mailto:certamenes@ambadeargentina.com.ar

ASOCIACION MUTUAL DE BARMEN Y AFINES

AI I BA MIEMBRO DE LA INTERNATIONAL BARTENDER ASSOCIATION

10.

11.

12.

AFIN

ON MUTUAL DE BARMEN Y A

FUNDADA EL 15 DE ABRIL DE 1941

Los jugos se podran colocar en tanques o botellas limpias y sin etiqueta (sélo podran
colocarse 2 vueltas de cintas en el cuerpo) para ambos estilos de flair, siempre y cuando
estén totalmente peladas, sean transparentes y sin grandes logotipos tallados en las
mismas.

Tendran la libertad de tener en su set de botellas, todas las botellas de reposicidon que
crean necesarias.

Las botellas para la rutina deben ir sin etiquetas si no llevasen la misma bebida
correspondiente a ese producto.

Utilizar picos tapados o achatados serd motivo de descalificacién.

EXCESO DE TIEMPO: Seran deducidos 10 (diez) puntos cada vez que: el bartender se
exceda por 10 (diez) segundos de su tiempo limite y ésta deduccion serd proporcional.

Referente a utilizaciéon de productos sponsors se aplica mismo criterio que el utilizado
en la categoria céctel clasico.

Serd considerado el grado de dificultad, estilos de Flair, originalidad, multi-elementos,
showmanship, etc., a la hora de la puntuacién técnica.

Los bonus por los productos sponsors que se van a aplicar, se dardn a conocer el 15 de Junio.
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